DAS FEUER-IGLU

DER HOLZBACKOFEN MIT
OFENHULLE.

brunner.de heizen auf bayerisch.



Mit der Kraft des Holzfeuers auf traditionelle Art eine
knusprige Pizza, einen Flammkuchen oder herzhaftes
Brot zu backen ist seit jeher etwas Besonderes. Doch
mit einem BRUNNER Holzbackofen gelingen nicht nur
aromatische Backwaren. Auch grofSe Fleischstlcke, wie
ein saftiger Braten, lassen sich damit zubereiten. Denn
durch die gleichmafsige Hitze werden optimale Gar- und
Backergebnisse erzielt. Ob als Feuer-Iglu oder Grannus
Backtempel: beide Varianten des Outdoor-Backofens
werden gewiss schnell zum beliebten Mittelpunkt des
Gartens.

Vorgefertigtes Gewolbe

Mit dem Feuer-Iglu haben Sie bereits einen optimal
konzipierten Backofen, der nur noch mit einer
entsprechenden Aufsenhtlle gestaltet wird. Die durch
den Ofenbauer eigens aufgebaute, individuelle Ofenhtlle
richtet sich dabei ganz nach Thren Wiunschen: Ihren
Vorstellungen sind nahezu keine Grenzen gesetzt.

Sie entscheiden, wo und wie das Feuer-Iglu integriert
werden soll. Ob als Anbau neben der Terrasse oder als
traditionelles Brotbackh&duschen mitten im Garten.

Kochen, backen, braten

So gelingen im Outdoor-Backofen Feuer-Iglu von BRUNNER
verschiedenste, aromatische Speisen mit Holzfeuer

auf urspringliche Art und Weise. Der Holzbackofen

ist in jedem Fall eine Anschaffung fiirs Leben, der jede
Menge Freude bereitet und besondere, gesellschaftliche
Zusammenkiinfte ermoglicht.

Erlebniskochen FUR JUNG&ALT




Individuelle GESTALTUNG

Fir alle, die einen Holzbackofen komplett
selbst konstruieren und erstellen wollen,
bietet BRUNNER Guifstiiren sowie Zubehorteile
wie zum Beispiel Zeigerthermometer,
Rauchanschlufsrohr oder Rufskehrtiire, womit
ein eigener, ganz individueller Backtempel von
Grund auf gestaltet werden kann.

Vorgefertigtes Gewolbe

Fir alle anderen, die gerne auf ein fertiges
Gewodlbeelement zurtickgreifen, gibt es das
Feuer-Iglu. Dessen Hille kann ebenso sehr
individuell und kreativ gestaltet werden.

Erweiterbares Zubehor steht auch hier zur

Verfigung.

Feuer-Iglu
Anlegetiir gedammt

GuBtiire 2-fliiglig
I3 Areitsset 3-teilig

Backofentiir Kirschgarten 2-fliiglig

Backofentiir
Sailerhof

~ %2 7| Feuerglu

Art.-Nr. Q010048

Feuer-Iglu 950 mit
isolierter Anlegetiir

Zubehor
o ¢ [ |

Gufsture 2-fluglig
Art.-Nr. Q010047

Zelgerthermometer
Art.-N1. 900118

Absperrklappe
Art.-Nr. 900121

Arbeitsset 3-teilig
Art.-Nr. 900120




technischer AUFBAU

Die Bauteile des Backgewdlbes sind passgenau aus Feuerbeton gegossen und werden auf der Grundplatte
trocken zusammengesetzt. Der statische Halt der Gewdlbebauteile ergibt sich iber das ineinandergreifende
Nut-Federsystem. Der systemische Aufbau ist leicht und lasst sich rasch umsetzen. Die im Aufbau der
Hille entstehenden hohlen Bauteile rund um das Feuer-Iglu werden einfach mit einer entsprechenden
Dammschittung verfullt. Samtliche Bauteile sind fur den privaten Gebrauch konzipiert.

Gewdlbeelemente
Turelemente
Aufnahme Kapillarfiihler Oberhitze

Bodenstein aus Schamotte

Speicherstein aus MSS-Olivine

Aufnahme Kapillarfiihler Unterhitze »

if/ i_—‘h_‘ E— —
Auflage fiir Speichersteine

EEEEoBENA

Konstruktion

Vorbereitung fiir Abgasrohr (g 180 mm)

Gewodlbe

Anlegetir

Guftiir (zubehsr)

Feuerraum

Speicherstein
(aus MMS-Olivine)

Bodenstein aus Schamotte
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Zum Anheizen wird moglichst kleingehacktes Brennholz auf zerkniilltes Zeitungspapier gelegt und
angezindet — danach mit gréfSeren Holzscheiten nachlegen. Die Ofenkuppel wird zu Beginn schwarz,
wenn aber die richtige Hitze erreicht wurde, verbrennt dieser angelegte Rufs wieder. Um die Temperatur
weiter zu erhohen, wird die Anlegetlr erst geschlossen, sobald nur noch Glut Ubrig ist. Es benotigt etwa
2-3 Abbrande mit jeweils max. 7 kg Brennholz, um die richtige Temperatur zu erreichen.

Pizza, Gemuse oder Fleisch werden als Erstes zubereitet — Brot kommt zum Schluss, da hierfir die Restglut
und Asche aus dem Ofen geraumt werden muss. So kann die Hitze optimal ausgenutzt werden. Bei
langerer Backzeit empfiehlt sich den Schamotteinleger zu verwenden, um Backgut von der Glut zu trennen.

Detail Aufheizen Detail Backen/Braten




Zum Erklarfilm am
Beispiel Grannus

HOCHG

DRINNE

(NICHT FUR GEWERBLICHE

HEN ODER

EN
GENERELLEN DAUERBETRIEB VORGESEHEN)

Ulrich Brunner GmbH
Zellhuber Ring 17-18 Mehr von BRUNNER gibt‘s hier:

D-84307 Eggenfelden
+49 8721 771-0 fil_ =] -
kunde@brunner.de f ‘OJ @ n )( I n

www.brunner.de

BRUNNER Produkte werden ausschl qualifizierten Fachbe verkauft. Technische und sortimentsbedingte Anderur
halten. Samtliche Abbildungen kénn pflichtige Zusatzfunk sstattungen enthalten. Nachdruck und Vervielfaltigun
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